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ALLERGENKENNZEICHNUNGEN

glutenhaltiges Getreide Krebstiere

1 Gerste Eierzeugnis

2 Weizen Fischerzeugnisse

3 Dinkel Erdnusserzeugnisse
4 Roggen Sojaerzeugnisse

b
c
i
©
f
5 Griinkemn g Milchprodukte
6 Emmer h Schalenfriichte
7 Einkom i Sellerieerzeugnisse
9 Kamut j Senferzeugnisse
10 Triticale k Sesamerzeugnisse
| Sulfite
m Lupinenerzeugnisse
n Weichtiere

ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNGEN

mit Farbstoff 8 mit Phosphat
koffeinhaltig 9 SiBungsmittel

mit Antioxidationsmittel 10 Milcheiweil

mit Geschmacksverstarker 11 chininhaltig
geschwefelt 12 taurinhaltig
geschwarzt 13 mit Konservierungs-
gewachst stoffen

HOT ..

e SOINEEIISE
HOT % ... MITTELSCHARF/ MEDIUM HOT
HOTA*%* . SEHR SCHARF/VERY HOT

Wir verwenden in unserer Kiiche bei der Zubereitung der

frischen Speisen keinerlei Zusatzstoffe wie Geschmacks-

verstarker oder ahnliches. Fiir weitere Informationen dber

Allergenkennzeichnungen wenden Sie sich bitte an unser
Personal.

Gestaltung&Dnick: Werbeaagentur PUR GmbH, Burghausen

\““\SQHES RESTA UHANT

Stadtplatz 54 84489 Burghausen
Telefon: +49 (0) 8677 - 91 65 225

OFFNUNGSZEITEN:

Sonntag - Freitag 11:30 - 14:30
17:30 - 23:00
Samstag 17:30 - 23:00




THALIS

Verschiedene Gerichte auf dem Teller

FUUR EINE PERSON
140 VEGETABLE THALI" ® £1490

3 verschiedene Gemisegerichte, Raita, Salat, Pappad
und Basmati-Reis

141 PUNJABI THALI " 2 £1750
2 yerschiedene Fleischgerichte, 1 Gemusegencht, Raita, Salat,
Pappad und Basmati-feis

142 FISCH THALI™ » 19,90
3 verschiedene Fischgerichte, Raita, Safat, Pappad
und Basmati-fleis

FUR ZWEI PERSONEN

145 VEGETABLE THALI %2 £28.90
& verschiedene Gemsegerichte, Raita, Salat, Pappad
und Eesmat--ﬁe;sﬂl_

146 PUNJABITHALI"" #.2 £33.90

4 verschiedene Fleisthgerichte, 1 Gemiisegencht, Raita, Salat,
Pappad und Basmati-Reis

147 FISCHTHALI™ a0 £37.90
6 verschiedene Fschgerchte, Rafta, Salat, Pappad
und Basmati-Reks in & verschiedenen Sofien

TANDOORI-BROT-SPEZIALITATEN
Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Lehmofen

150 NAN™ €290
ovales Brot aus IHflﬂElg

151 BUTTER NAN ™ £3.20
ovales Brot aus Hefeteig gefiillt mit Butter

162 ROTI™ €290
Flaches Volikomfladenbret

163 PRANTHA €350
Mehrschichtiges Vollkambrot mit Butter

154 MINT PRANTHA' €390
gefiilit mit frischer Minze

155 VEGETABLE PRANTHA €450
gefiilit mit frischem Gemilse

166 PANEERKULCHA - 8450
Hefetaighrot gefilllt mit hausgemachtem Kase

167 LACHSAN KULCHA' £390
Hefeteighrot gefiiile mit Knoblauch

158 ONION KULCHA™ €390
Hefeteigbrot gefiillt mit Zwiebeln

169 KEEMA NAN' E460
Hefeteighrot gefillt mit Lammhackfleisch

160 PESHAWRI NAN £490

Hefeteighrot gefillt mit Hihnerfleisch, Kase and Sultaninen

JOGHURT & BEILAGEN

170 PLAIN DARI® infacher loghurt £2.90

171 ALURAITA’ Kartofie! Joghurt £3.50

172 KHEERE KA RAITR" Gurken-loghurt €350

SAFRAN-BASMATI-REIS

177 GEMUSE PULAD mit Gemise £6.90

178 KASMIRI PULAD mit Hilsenfrichten £6,90

179 LEMON PULAD mit Zitrone £6,90

DESSERTS

180 MONGO-CREME MIT VANILLEEIS £6,50

181 LYCHEES MIT VANILLEEIS ** £5,50

182 GAJARHALWA £5.90
Efnebﬁfnelﬁamt‘.er: mit Mandein und Pistazienmit Honig garmiert

183 KULFIA - £5.90
Honigmilch mit Maismehl, Mandeln und Pistazien

184 GULAB JAMUN 5,50
Ballchen aus Milch und Quark in Hanig gebacken

187 GANESHA-TELLER = &8 £11.90

fur 2 Personen, lassen Sie sich Gherraschen

INDISCHE GETRANKE

]
330  LASSI, SisS 0.26L £2.50
331 LASSI SUSS 040L £3.90
3300 LASSI, SAUER 0.25L £2.50
3301 LASSI SAUER, 040L £3.90
332  MANGO-LASSI, 0.25L £3.20
333 MANGO-LASSI 040L €490
3321 MARACUJA-LASSI, 0.25L €320
3331 MARACUJA-LASS 040L €490
3322 BANANEN-LASSI, 0.25L £3.20
3332 BANANEN-LASSL 040L €490
335 MANGO-NEKTAR 020L £290
3351 GUAVE-NEKTAR , 0.20L £2.90
3352 LYCHEE-NEKTAR i 0.20L £290
338 MANGO-NEKTAR SCHORLE, 0.20L £2,50
339  MANGO-NEKTAR SCHORLE 040L €390
3381 GUAVE-NEKTAR SCHORLE, 0.20L 8250
3391 GUAVE-NEKTARSCHORLE ,  040L £390
3382 LYCHEE-MEKTARSCHORLE,  0.20L £2,50
3392 LYCHEE-NEKTAR SCHORLE 040L £3.90



1 DAL-SHORBA' indische Lirsensuppe £490
2  SABII-SHORBA™ indische Gemisesuppe £490
3 LACHSAN-SUPPE® " Indische Kroblauchsuppe £490
4  CHICKEN-SHORBA indizche Hithnerfleischsuppe €550
B JHEENGA-SHORBA™ indische Gamelensuppe m. Sherry E6,50
6  PUNJABI CHANA CHAT' Indischer Kichererbsensalat £5,90
7 CHICKEN-CHAT DELHI Indischer Hishnerfleischaatat £6,50
8  KRABBEN-COCKTAIL BOMBAY*™* " mit kleinem Nan £8,50
10 PAPAD 2 Linsenwaffeln m. 3 versch. SoBen €290
11 VEGETABLE PAKORA frisches gemischies Gemiise £5,50
12 OMNIONS BHAJ 2wiebeln gewiirzt und gebacken £5,50
13  PANEER-PAKDRA' frischier, hausgemachter Kase £5,90
14 FISH-PAKORA' zartes Fischiilet £590
16  CHICKEN-PAKDRA' zares Hihnerfleisch £5,90
16 VEGETABLE SAMOSA' 2 Pastetchen m. Gemiise gefilllt £590
17 GEMISCHTER VORSPEISENTELLER "' fiir zuei Personen £1290
18 CHILI CHICKEN" ~HOT#* Hihnerfleisch Rajasthan-Art £8.90
19 JHEENGA CHILF "' HOT+ Riesengarmelen in Chili E1190

20 ACHARI CHICKEN TIKKA® HOT# mariniertes Hihnerfleisch €990

SALATE

25  SALAT DER SAISON Gemischier Salat mit Frenchdressing £5,50

26 TOMATENSALAT £5,50

27  KASE SALAT mit hausgemachtem Kase £6.90

28 SALATINDISCH mit gebratenen Hihnerbrustfiletstreifen £9.90

29 KLEINER GEMISCHTER SALAT £390

TANDOORI

35 TANDOODRI-CHICKEN' E1390
Hahnchenschen kt mariniert n. nordindeschem Rezept

36 CHICKEN TIKKA' £ 1490
zarte, marinierte Hul';nerflieischstucice in Joghurt

37 HARYALI MALAI KEBAP* E 1490
zartes, mariniertes Hihnerflezch m. Spinat-, Minze,-Konandersole

38 KESRICHICKEN" SPEZIALITAT DES HAUSES E 1490
marinierte Hihnerbrustfilets mit Knoblauch-loghurt, i

39 PAMEER TIKKA E 1490
frischer, hausgemaditer Kase gegrillt, m. Knobiauch, ingwer u. Koniander

40 BOTTIKABAB® ; £1890
zartes, mariniertes Lammfilet am SpieB

41 VEGETABLE TANDOOR!'. £1390

hatiﬁﬂmad'lter indischer Kase m. Blumenkahi, Tomaten, Zwisbeln,
Zucchir, Auberginen u. Paprika am Spéel gegrilt

42 JHEENGA TANDOORI™ £2490
y fiiesengarnelen in Joghurt und Gewlirzen gegrillt
43  MIX-GRILL-PLATTE™ £2290

gemischie Tandoori-Kastichkeiten

44 SPEZIAL-TELLER™ £1890

gebratenes Hilhner- u. Lammfleisch mit Res und Nan

HUHN-SPEZIALITATEN

60 CHICKEN BADAM PASANDA**
Hiihnarfleisch in Nusssofe mit Kokosfiocken u. gem. Mandeln

51 CHICKEN SABZI g1290
rares Hu!';nerfle_lsl-:h mit wverschiedenem frischen Gemiise

52 KARAHI MURGH™ E1350
gebratenes Hihnerfleisch in CurrysoBe in der Pfanne serviert

53 CHICKEN JALFREZI" HOT. E 1450
Hithnerfleisch gegrillt im Lehmten m. Paprika, Tamaten und Zwiebeln

54 CHICKEN VINDALDD® HOT+» £ 1350
Hihnerflelsch, Spezialgewtrze aus Goa

55 BUTTER CHICKEN" * £1390
zartes Huhnerfleisch in Euu_er—l-::maten-&-ul’!-e

56 CHICKEN TIKKA MASALA"  SPEZIALITAT DES HAUSES £1390
gegrilltes Hihnerfleisch in Masalz-Sobe

57 MURGH NILGIRY 1350
zartes Hui‘.nerfle!sf:h in orientalischer Krautersofe

68 CHILICHICKEN" HOT-+ £1390
Hilhnerfieisch auf ,Rajasthan Art™

59  MANGD GHICKEN" E1390
Huhnerfleisch-in Mango-Safran-Chashwenuss-Sofla

B0 CHICKEN KDRMA*' £1390
Hahnchenfigisch in Kokosnuss-5ahne-Solle

61 HANDICHICKEN HOT++ E1350
Hihnerfleisch auf I,Rajasthan-a‘a.rr."

62 CHANA CHICKEN £1290
Huhnerfleisch in K_:chererhsen u: Curry-Masala-Sofle

B3 CHICKEN PALAK" E 1350

Huhnerfleisch mit Spinat in Masalasolie

RIND-SPEZIALITATEN

65 BEEF CURRY E1490
zartes Rindfleisch in Curry-Sofie

66 BEEF MASALA' 1490
zartes Hintifl;is::h in Masala-500e

67 BEEF PALAK' E 1490
zartes Rindfleisch mit Rahmspinat nach , Nordindischer Art™

68 BEEF BHUNNA E 1490
zartes Rindfleisch m. Tomaten u. Ristzrwiebeln in kraftiger Sofie

69 BEEF VINDALDD HOT = B 1490
zartes Rindfleisch mit Spezialgewirzen aus Goa

70 BEEF JALFREZI HOT * E 1480
rartes Rindfleisch m. Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Chil

71 BEEF HYDERABADI £1490
eine Spezialitat aus Hyderabad

72 BEEF MANGO E1490

zartes Rindfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-5ofe




LAMM-SPEZIALITATEN

75  MUTTON MUGHLAr" £14.90
zartes Lammfleisch in Mandel- S-afr:ln Sahnesofle

76 BHUNNA-GHOSHT £1490
gebratenes Lammfleisch mit Tomaten

71 PALAK GHOSHT £1490
gebratenes Lammiieisch mit Spinat nach nowdindischer At

78 MUTTON KHUMB WALA*" £1480
zartes Lammifieisch in Mandel-Curry-Sofie

79 MUTTON VINDALDD" HOT s £1490
Lammffeisch m. Kartoffeln v, Goa-Gewirzen

80 KARAHIGHOSHT £1490
gebratenes Lammfieisch m. Paprikia u. Zwaebeln in Currysofle

81 MUTTON NILGRI® HOT -+ £1490
zartes Lammfilet in orentalischer So8e m. Kokosmilch

82 LAMM JALFREZI" HOT= £1490
zartes Lammfilet gegrillt m. Paprika, Tomaten u. Zwiebeln

LAMM-BOTIMASALA *** SPEZIALITAT DES HAUSES £1450
zartes Lammfilet in Masala- 5082 gegrillt

B4 MUTTON KORMA' £1490
Lammfleisch in Kokosnuss-Sahne-Sofe

85  MANGO LAMM £1490

zartes Lammifleisch in Mango-Safran-Cashewnusssolle

ENTE-SPEZIALITATEN

90 ENTE KHUMB WALA* £ 16,90
zartes Entepbristhlet meChampigrons, Knoblauch u. ingwer
in Mandel-Safransofie

91 ENTE JALFREZI® HOT= E1690
zartes Entenbrustfilet m. Paprika, Tomaten und Zwiebeln

92 ENTE SPEZIAL" E £ 16,90

93 MANGDENTE' SPEZIALITAT DES HALSES E1690
zartes Entenbrustfilet in Mango-Safran-Cashewnuss-5o8e

94 ENTEKORMA™ € 16390
Entenbrustiilet in Kokosnuss-Sahne-Sobe

95 ENTEMASALA® SPEZIALITAT DES HAUSES E 1690

zarte Entenbrust in Masala-Sofe gegrillt

FISCH-SPEZIALITATEN

100 FISCHCHILI" HOT#=+ 1490
Seetachsfilet in |:|'|I.|I5CI|:'|-'E'

101 FISCH MASALA" £1490
Seelachsfilet na{h Dstinidscher Art zubereitet

102 SHRIMP-CURRY " £1490
Krabben in {urr','SDEE mit feinen Gewurzen

103 JHEENGA-MASALA™ £2250
Riesengamelen in kraftiger MasalasoBe

104 JHEENGA KHUMB WALA £2250
leﬂmelen in h'liandel -Cumysolie

105 JHEENGA JALFREZI HOT+ £2250
Riesengamelen mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln

106 JHEENGA MANGOD™ £2250
Riesengamelen in Mangio-Safran-Cashewnusssofie

107 JHEENGA CHILF" HOT*= £2250

Riesengamelen , Rajasthan-Art”

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

110 BOMBAY AL HOT+« £1090
“artoffeln in kraftiger Zitronengrassofie

111 SHAHI PANEER £ 12,50
indischer, hausgemachter Kase zubereitet

112 PALAK PANEER €1250
krftiger Spinat mit hausgemachtem Kase

113 SHAHI BAINGAN £ 12,60
Auber |nen mit hausgemachiem Kase in Mandelsofe

114 £1290
Ear!-i:hen aus gEhgcktem Gemilse, Rosinen u. hausgemachtem Kase

115 CHANA MASALA' £1090
Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und ingwer

116 DAL MAKHNI £10,90
Indisches Mationakgericht, schwarze Linsen in Butter zubereitet

117 KARAHI PANEER €1250
gebratener hausgemachter Kase in CurrysaBe

118 BHINDI MASALA" g 12,50
frisches indisches Okra-Gemiise in kraftiger Sole

119 MIXED VEGETABLES' £1250
gemischtes frisches Gemise

120 BAINGAN KA BHARTA' £ 12,50
Auberginen piriert m. Zwiebeln u. Tomaten, kraftig gewirzt

121 BAINGAN HAJIPURGH £1290
geflilite Auberginen mit SperiahGewiizmischung in Mandek-Satinesole

122 PAPRIKA AUS BIKANER €1290
gefiillte Paprika m. Spezial-bewurzmischung in CurrysoBe

123 ALUGHOBF £1250
Kartoffeln mit Blumenkohl, gewdrfelten Tomaten und Zwisbeln

124 CHILI PANEER" 'HOT»« £1290
hausgemachter Kase auf , Rajashan Art”

125 PANEER BUTTER MASALA 1290
hausgemachter kase in Butter-Tomaten-Sofle

126 VEGETABLE JALFREZI" HOT« £1290

Paprika, Tomaten u. fwiebeln

REIS-SPEZIALITATEN

Gewiirzter, gebratener Reis mit verschiedenen Zutaten

130 MUTTON BIRYANI™ 1490
Lammfleizch mit Mandeln und Rosinen

131 CHICKEN BIRYANI™ £13.90
Hihnerfleisch mit Mandeln und Rosinen

132 BEEF BIRYANI E1490
Rindfleisch mit Mant_.'_e_ln und Rosinen

133 VEGETABLE BIRYANI £12.90
mit frischem Gfmuse._?:."[ar:dein und Rosinen

134 SHAJAHANI BIRYANI “* E1750
mit Hihnerbrust, Lammstrerfen, Shnmps und Nussen ¥

135 JHEENGA BIRYANI™*

Riesengamelen mit Mandeln ured Rosinen

136 HYDERABAD BIRYANI  SPEZIALITAT DES HAUSES :
Lammstraffen mit Trockenfriichten \

*£21,90
£1490




